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NAPOLEON

Built-In serie
Brugervejledning

BI32 BI12 & BI10 | BIG32-1, BIG38-1 & BIG44-1

BIB10 BIB12 & BIB18.

Grillene illustreret i denne vejledning kan afvige fra den kebte model.




TILLYKKE
MED DIN NAPOLEON-GRILL!

Du er et skridt teettere pa den fuldendte grilloplevelse

VI ONSKER, AT DIN GRILLOPLEVELSE BLIVER MINDEVARDIG OG SIKKER.

Lees venligst denne brugervejledning, inden du bruger apparatet,
for at undga ejendomsskader, personskader eller ded.

Fjern al emballagemateriale, reklamelabels og kort fra grillen for brug.
UDEND@RS GASGRILL. BRUG KUN UDENDGRS | ET GODT VENTILERET OMRADE.
MA IKKE BRUGES | EN BYGNING, GARAGE ELLER ENHVER ANDET LUKKET OMRADE.

( N\ )
FARE! ADVARSEL!

Prov ikke at teende dette apparat uden at have lsest

e L e s (e afsnittet "TANDING" i denne vejledning

Luk for gas til apparatet Opbevar eller brug ikke benzin eller andre brandbare
Sluk enhver &ben flamme veesker eller dampe i nzerheden af dette eller enhver
Abn laget anden apparat

nlage En gasflaske, der ikke er tilsluttet brug, mé ikke opbevares
Hvis lugten fortsaetter, hold dig veek fra apparatet i naerheden af dette eller enhver anden apparat
og ring straks til din gasleverander eller Hvis oplysningerne i disse instruktioner ikke folges
brandveesen. ngjagtigt, kan det medfere brand eller eksplosion og

forérsage skade pa ejendom, personskade eller dad.

\ \

Advar voksne og barn om risikoen ved hgje overfladetemperaturer.
Hold opsyn med sma bgrn i neerheden af grillen.

BEMZERK TIL INSTALLATOREN: BEMZERK TIL FORBRUGER:
Efterlad disse instruktioner hos grillens ejer til Gem disse instruktioner til fremtidig reference.
fremtidig reference.
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Velkommen til NAPOLEON!

Sikkerhed forst.

/_\ ADVARSEL! GENEREL INFORMATION
Denne grill skal installeres i overensstemmelse

med lokale retningslinjer.

ADVARSEL! ELEKTRISKE FORHOLDSREGLER

Hold alle elektriske forsyningsledninger og
braendstofforsyningslanger veek fra alle opvarmede overflader.

Tilslut forst alle elektriske komponenter til apparatet, og slut
derefter til stikkontakten. Brug kun en stikkontakt beskyttet af en
jordfejlsafbryder (GFIl) med denne udenders madlavningsenhed.

Fjern aldrig jordforbindelsesstikket. Brug kun forleengerledninger,
der er bedemt til udstyrets strem og godkendt til udenders brug
med W-A-meerkning.

Hvis stramledningen er beskadiget, skal den udskiftes med en fuld
stremledning og transformermontering, som anbefales af NAPOLEON.

ADVARSEL! INSTALLATION & SAMLING

Saml denne grill ngjagtigt som angivet i samlevejledningen.
Hvis grillen blev samlet i butikken, skal du gennemga
samlevejledningen for at sikre, at det er gjort korrekt.

Udfer den nodvendige leekagetest, inden du betjener grillen.
/Endr aldrig pa& denne grill under nogen omstzendigheder.

Brug kun trykregulatoren og slangesaettet, der falger med denne grill,
eller erstatningsdele, der specifikt anbefales af NAPOLEON.

ADVARSEL! BETJENING

Lees hele denne brugervejledning, inden du betjener denne grill.

Udfer en lzekagetest pa denne grill inden hver brug, arligt og nar der
udskiftes gaskomponenter.

Folg teendingsinstruktionerne omhyggeligt.

ADVARSEL! OPBEVARING OG IKKE-BRUG
Sluk for gas ved forsyningsventilen.
Afbryd slangen mellem gasflasken og grillen.

Fjern gasflasken og opbevar udenders i et godt ventileret
omrade veek fra bern.

OPBEVAR IKKE gasflasker i en bygning, garage, skur eller
enhver anden lukket plads.

ADVARSEL! KORREKT BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET

Dette maerke angiver, at dette produkt ikke ber

bortskaffes sammen med andet husholdningsaffald i
B hcle EU. For at forhindre mulig skade pa miljeet eller

menneskers sundhed fra ukontrolleret affaldsdeponering
skal det genanvendes ansvarligt for at fremme baeredygtig
genanvendelse af materielle ressourcer. For at returnere din brugte
enhed, skal du bruge returnerings- og indsamlingssystemerne eller
kontakte forhandleren, hvor produktet blev kebt. De kan tage dette
produkt til miljgvenlig genanvendelse.

Napoleon.com | Built-In serie
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Fulde systemfunktioner

ACCU-PROBE" temperaturmaler

til nem afleesning af temperaturen ®

for perfekte resultater.

Dobbelt infrared bagbreender.

Perfekt til madlavning pa rotisseri.

Semlgs rustfrit
stalkonstruktion for fejlfri

installation og langvarig
kvalitet.

Indvendige lys til at lette

betjeningen om aftenen.

Dobbelt infrared
sidebraender, der

giver ekstra mange
tilberedningsmulighede.

Ojeblikkelig JETFIRE

teending for hurtig og
nem opstart.

Kraftige braendere af rustfrit
stél i solid kvalitet, der °

sikrer lang levetid.

Sammenfoldelige rotisserigafler
kan nemt opbevares i den e

integrerede skuffe.

Integreret opbevaring
til rotisseriszet for mere o

bekvemmelighed.

Stor varmehylde i

e rustfrit stal, som giver
ekstra meget grillplads

Store ikoniske
WAVE' grillriste i
_ rustfrit stal, der sikrer

de karakteristiske
grillstreger.

Sear Plates i rustfrit
stél i to niveauer, der
sarger for en stabil

0g jeevn varme, mens
fordampningsoverfladen
tilferer smag til maden.

Madlavningssystem
med dedikeret dobbelt
infrargd SIZZLE ZONE"
-braender til perfekt
grillet bof

Rotisseri-monteringsbeslag til
praktisk montering pa begge
sider af grillen.

Bagbelyste kontrolknapper
til at lette betjeningen om
aftenen.

Nem adgang til drypbakke
med rustfrie stal rullelejer for
effektiv vedligeholdelse.

@ Grillene vist i denne manual kan variere fra den model, du har kebt. Fremhaevet model: BIG 44-1

4 | Funktioner
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Kom godt | gang

FARE / ADVARSEL! Advarer om en fare, der kan
resultere i brand, eksplosion, dad eller alvorlig fysisk
skade.

ADVARSEL / FORSIGTIG! Advarer om en fare,
der kan resultere i mindre fysisk skade eller
ejendomsskade.

Brug beskyttelseshandsker.

Brug sikkerhedsbriller.

Vigtig information.

Ryg ikke under udfgrelse af en lsekagetest for

gas. Gnister eller flammer kan forarsage brand,
eksplosion, skade pa ejendom, alvorlig fysisk skade
eller ded.

Brug aldrig en aben flamme til at kontrollere for
gaslaekager. Gnister eller flammer kan forarsage
brand, eksplosion, skade pa ejendom, alvorlig fysisk
skade eller dod.

FARE! Sluk straks for gasforsyningen og frakobl.
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FORSIGTIG! Varm overflade.

>PO®> B

Yderligere sikre driftspraksisser

Rut ikke slangen under drypbakken. Hold korrekt
afstand mellem slangen og enhedens bund.

Sarg for, at grillens sear plates er korrekt placeret i
henhold til instruktionerne for installation af sear plates.

Braenderkontroller skal vaere slukket, nar
gasflaskeventilen taendes.

Teend ikke braenderne med laget lukket.

Brug ikke bagbraender(e) sammen med
hovedbraenderne.

Luk ikke laget til sidebraenderen, nar den
er i bru eller varm.

Frituresteg ikke mad pa sidebreenderen.

Juster ikke grillristene, nar enheden
er i brug eller varm.

Flyt ikke apparatet under brug.

Sluk for gasforsyningen ved kilden efter brug.

Andr ikke pa apparatet.

Vedligeholdelse bgr kun udferes, nar grillen er afkglet.

Opbevar ikke lightere, taendstikker eller andre brandbare
genstande inde i indkapslingen eller krydderikurven.

Hold alle elektriske forsyningsledninger og
braendstofforsyningslanger veek fra alle opvarmede
overflader.

Renger fedtbakken, drypbakken og sear plates
regelmaessigt for at undga opbygning og fedtbrande.

Hold den infrarede braender og hovedbraenderens
venturirer fri for edderkoppespind og andre forhindringer
ved regelmaessig inspektion og rengering.

Tillad ikke koldt vand (regn, sprinkler, slange osv.)

at komme i kontakt med den opvarmede grill. En
ojeblikkelig temperaturaendring vil krakelere porcelaenet
og spreekke de keramiske braendere.

Brug ikke en hgjtryksrenser til at rengere nogen
del af grillen.

Placer ikke denne grill, hvor den kan udsaettes for kraftig
vind, isaer nar vinden kan komme direkte bagfra grillen.

Brug ikke apparatet under nogen brandfarlig
konstruktion.

Daek aldrig mere end 75% af det samlede grillrist-areal
med massivt metal.

Dette apparat skal holdes veek fra brandbare
materialer under brug.

Oprethold altid en minimumsafstand til
braendbare materialer p& 17" (431 mm)
bagtil og 9" (228,6 mm) pa siderne.

BIB18PB kraever et minimum af 17" (431 mm)
bagtil og 20" (508 mm) pa siderne.

Oprethold altid en minimumsafstand pa
17" (431 mm) mellem andre yderligere apparater.

FORSIGTIG! Tilslutningen og installationen af gas- og slangesamlingen skal udferes af en licenseret gasinstallater,

og der skal udferes en leekagetest, inden grillen tages i brug.

FORSIGTIG! Serg for, at slangerne ikke kommer i kontakt med nogen overflader af grillen, der har hgj temperatur.

ADVARSEL! Tilgeengelige dele kan vaere meget varme. Hold sma bern veaek.

Napoleon.com | Built-In serie
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Udskeaeringsdimensioner

MODEL ABNINGSSTORRELSER (INCH / CM) ABNINGSSTORRELSER (INCH / CM)
INSTALLATION AF ZERO CLEARANCE-LINER
w X D H w X D H
migaz-1/ | M | 807702 [ 33507851 1940493 ). 10200280, ). 30/80 0 L [.3038/890 | 2108008 ). 1038 28 L
BI32
BIGaa | o SO 99001008 ) 19808 ) 1020 200 |0 IO L anes 00T ) 21enens ) 10 L
BIG44-1
BIB18
BIB12 /B|12 .........................................................................................................................
BIB10 /8110 | 2L BRSO T

=4.25"
10.8 CM) MAKS.

2 Ikke-braendbar bordplade
/ h -
.\ (

S

ADVARSEL! Skabsrammen og skabet SKAL veere lavet af et ikke-breendbart materiale, nar apparatet ikke er
installeret med Zero Clearance Liner, der svarer til din enhed. Henvis til reservedelslisten i din samlevejledning
for specifik information.

FORSIGTIG! Hvis indkapslingen indeholder en LPG-cylinder, skal denne konstruktion overholde anvisningerne
til indbygget cylinderindkapsling. Se 'Gasforbindelser'.

E*=Til brug ved installation af en NAPOLEON Bl-dar.
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Gasforbindelser

Gasflaske

Brug en propanflaske pa mindst 6 kg eller en butanflaske
pa 13 kg, konstrueret og markeret i overensstemmelse med
nationale og regionale forskrifter. Serg for, at flasken kan
levere tilstraekkelig breendstof til at betjene apparatet. Hvis
du er i tvivl, skal du kontakte din lokale gasleverander.

Bemeerk: For optimal ydelse skal grillen betjenes
med propan gas.

Kun flasker, der er tilsluttet apparatet, ma opbevares i
indkapslingen. Placer kun flasker inden for de maksimale
bredde- og hgjdedimensioner i den indbyggede indkapsling.
Reserveflasker ma ikke opbevares i indkapslingen eller i
naerheden af en fungerende enhed.

Til en gasforsyning fra huset.

Denne grill skal betjenes med en gasforsyningstryk som angivet
pa typeskiltet (Naturgas 18,5 = mbar / Propan = 24,5 mbar).

Hvis gasforsyningen overstiger disse krav, skal der installeres en
regulator opstrems fra grillens komponenter. Hvis gasforsyningen
er lavere end kravene, vil enheden have utilstreekkelig varme og
opnar ikke maksimale temperaturer.

Brug en gastrykregulator og slange leveret af NAPOLEON; hvis
det ikke medfalger, skal du bruge en regulator og slange, der
opfylder nationale og regionale forskrifter.

Den anbefalede leengde af slangen er 0,9 m. Slangen ma aldrig
veere laengere end 1,5 m. Kontroller slangen regelmaessigt for
revner, smeltning eller slid. Udskift om nedvendigt. Rerfaringen
op til grillen er installaterens ansvar.

Bemeerk: Slangen skal udskiftes for udlgbsdatoen,
der er trykt pa den.
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Gaelder for:

1
’ p BIB 18/12/10)
-t | |

Gasroret skal dimensioneres til at levere den angivne kW
pa typeskiltet, baseret pa leengden af rarledningen.

Hvis du installerer en sidebraender, skal en separat
gasledning forgrenes til enheden gennem en specifik
abning pa dette sted.

. En lettilgeengelig manuel afspeaerringsventil skal

installeres opstrems fra enheden. Der medfoelger en
fleksibel metalforbindelse for at forenkle installationen.
Tilslut den anden ende af forbindelsen til gasrerfaringen.

. Spaend med to nagler. Brug ikke tradforsegler eller

rerdope.

. Serg for, at forbindelsen ikke passerer gennem en veeg,

gulv, loft eller skillevaeg og er beskyttet mod skader.

. Foretag en laekagetest af alle samlinger, inden du tager

grillen i brug. Se "Laekagetest".

ADVARSEL! Forbindelserne skal vaere af stive ror, kobberror eller godkendt fleksibelt metal, der skal

[overholde nationale og regionale forskrifter.

Napoleon.com | Built-In serie
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Tilslutning og installation
1. Tjek gasflasken for buler eller rust og fa den inspiceret
af din propanleverander. Brug aldrig en gasflaske med
en beskadiget ventil.

2. Placer gasflasken pa dens angivne sted i indkapslingen.

3. Sorg for, at gasregulator-slangen ikke har nogen
vrid eller kneek.

4. Fjern hatten eller proppen fra gasflaskeventilen Gelder for:
(BIG 44/38/32)
(BIB 18/12/10)

Geelder for:

6. Sorg for, at slangen ikke kommer i kontakt med N .
drypbakken eller nogen overflader af grillen med hgj I:J ' 2 (BIB 18/12/10)
’ tEJLJ:_] \ '

5. Speend regulatoren til gasflaskeventilen.
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temperatur, da det vil smelte og forarsage brand. E

7. Sorg for, at gasflasken ikke udsaettes for ekstrem
varme eller direkte sollys.

8. Foretag en leekagetest af alle samlinger, inden du tager
grillen i brug. Se "Laekagetest".

ADVARSEL! Opbevar ikke en ekstra gasflaske under hovedgrillen eller sidebraenderne.

ADVARSEL! Brug aldrig en gasflaske, der er mere end 80% fyldt.
ADVARSEL! Fglg alle specifikationer og instruktioner ngjagtigt for at forhindre brand, eksplosion, skade pa

ejendom, personskade eller ded.
ADVARSEL! Afbryd grillen og dens individuelle afspeerringsventil fra gasforsyningen under enhver tryktestning. 2

-
°
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Indbygget indkapsling

Designet af indkapslingen skal tillade, at gasflasken kan
tilsluttes, frakobles, og forbindelserne kan inspiceres

og testes udenfor den. Forbindelser, der eventuelt kan
forstyrres under installationen af flasken i indkapslingen,
kan testes for leekager indeni.

Gasflasken skal isoleres fra grillindkapslingen og
beskyttes mod straling, flammer, varme dryp og andre
fremmede eller farlige materialer.

En der pa indkapslingen for adgang til gasflasken er
acceptabel, hvis den ikke lases og kan dbnes uden
brug af veerktg;.

Der skal veere en minimumsafstand p& 2 tommer (5,08 cm)
mellem gulvet i gasflaskeindkapslingen og jorden.

Serg for, at der er mindst to uhindrede
ventilationsspalter pa den udsatte yderside af
indkapslingen, en inden for 5 tommer (12,7 cm) fra

Gasflaske stgrrelse | Abning A-omrade

toppen af indkapslingen og en anden inden for 1
tomme (2,54 cm) fra bundfladen af gasflaskedbningen.

Topébningen skal have et samlet fri areal p4 mere end
20in2 (130 cm?2) for en 20 Ib (9,1 kg) gasflaske og 30
in2 (195 cm2) for en 30 Ib (13,6 kg) gasflaske.

Bundabningen skal have et samlet fri areal pa mere end
10in2 (65 cm2) for en 20 Ib (9,1 kg) gasflaske
og 15in2 (100 cm2) for en 30 Ib (13,6 kg) gasflaske.

Den gverste kant ma ikke vaere mere end 5 tommer
(127 mm) over gulvniveauet.

Hver &bning skal veere stor nok til at tillade indfering
af en 1/8 tomme (3,2 mm) stang.

Abningen skal have et frit areal afhaengigt af
gasflaskens storrelse:

| Abning B-omrade

20 Ib (9,1 kg)

Maksimale gasflaskedimensioner

-
L

|

~—306 mm —~ o 3

(12,7 cm)| (86,36 cm)

L |

|

|

|

|

465 mm :

. |

|

o | |

ﬁ (127 cm) | '

L o

20 inches? (130 cm?)
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ADVARSEL! Kontroller slangen for tegn pa overdreven slid, smeltning, snit eller revner. Hvis slangen er beskadiget,
skal den udskiftes med en enhed, der specifikt anbefales af NAPOLEON.

Napoleon.com | Built-In serie Kom godtigang | 9
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Laekagetest

Hvorfor og hvornar skal der udferes en leekagetest? Hvis du finder en laekage

En leekagetest bekreefter, at der ikke slipper gas ud, efter du 1. Stram eventuelle lose samlinger.

har tilsluttet slangen til gasforsyningen. 2. Hvis lzekagen ikke kan stoppes, skal du straks lukke
Hver gang tanken genfyldes og geninstalleres, skal du sikre for gasforsyningen og afbryde grillen.

dig, at der ikke er laekager i forbindelsen, hvor regulatoren er 3. Fa grillen inspiceret af en certificeret installater
tilsluttet tanken. eller forhandler.

Udfer en laskagetest af denne grill for brug, arligt og nér der 4. Brug ikke grillen, for leekagen er blevet udbedret.

udskiftes nogen gasdele.

Laekagetesttrin

1. Ryg ikke, mens du udferer testen.
. Fjern alle anteendelseskilder.
. Seet alle kontrolknapper i slukket position.

. Teend for gasforsyningsventilen.

a A WO N

. Borst en blanding af halvt vand og halvt flydende
sa&ebe pa alle samlinger og forbindelser pa regulatoren,
slangen, manifolderne og ventilerne.

6. Bobler indikerer en gaslaekage.

ADVARSEL! Brug aldrig en aben flamme til at kontrollere for gasleekager. Gnister eller flammer vil forarsage brand,
eksplosion, skade pa ejendom, alvorlig fysisk skade eller dad.

ADVARSEL! Brug kun trykregulator og slange samling, der medfalger grillen, eller en
i overensstemmelse med lokale forskrifter.

10 | Kom godtigang Napoleon.com | Built-In serie



Betjening

Taend din grill

Er det allerforste gang? Udfer en "Burn-off"

Fjern varmehylden og ker hovedbrasnderne pa hgjeste
niveau i 30 minutter. Det er normalt, at grillen udsender
en lugt forste gang, den taendes. Denne lugt skyldes
"burn-off" af interne maling og smeremidler, der bruges i
produktionsprocessen, og den vil ikke forekomme igen.

Teending af hovedbrzender
1. Abn grillens lag.

2. Tryk og drej langsomt enhver hovedbraenderknap mod
uret til HAJ position, indtil straleflammen teendes.
Fortszet med at trykke ned pa kontrolknappen, indtil
braenderen taendes, og slip derefter.

3. Huvis straleflammen ikke teendes - drej straks
kontrolknappen med uret til OFF-positionen.
Gentag trin 2.

4. Huvis straleflammen og breenderen ikke teendes inden
for 5 sekunder - drej kontrolknappen med uret til OFF-
positionen. Vent 5 minutter, indtil gassen forsvinder.
Gentag trin 2 og 3, eller teend med en taendstik. (Fig. 1) .

ADVARSEL! Brug ikke bagbraenderen, mens
hovedbraenderne er i brug.

Teending af bagbreenderen (hvis udstyret)
1. Abn grillens 1ag.
2. Fjern varmehylden.

3. Tryk og drej langsomt bagbraenderens knap mod uret
til HGJ position.

4. Tryk og hold teendingsknappen nede, indtil braenderen
teendes, eller teend den med en taendstik.

5. Hvis braenderen ikke teendes - drej bagbraenderens
kontrolknap med uret til OFF-positionen. Vent 5
minutter. Gentag trin 3 og 4. (Fig. 1)

Napoleon.com | Built-In serie
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Teending af sidebraender (hvis udstyret)
1. Abn breenderdaekslet.

2. Tryk og drej langsomt sidebraenderens knap mod
uret til HAJ position.

3. Tryk og hold teendingsknappen nede, indtil braender
en taendes, eller teend den med en taendstik.

4. Hvis braenderen ikke teendes - drej sidebraenderens
kontrolknap med uret til OFF-positionen. Vent 5
minutter. Gentag trin 2 og 3. (Fig. 2).
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Taending med en taendstik

1. Fastger teendstikken i den medfalgende
taendstikholder.

2. Indseet den teendte taendstik gennem grillristene
og sear plates.

3. Mens du drejer den tilsvarende braenderknap
til hej. (Fig. 3).

ADVARSEL! Sorg for, at alle kontrolknapperne er i OFF-position, fer du langsomt
abner gasforsyningsventilen.

ADVARSEL! Folg ngje teendingsinstruktionerne.
ADVARSEL! Sorg for, at laget pa grillen er ABENT under teending.
ADVARSEL! Juster ikke grillristene, mens grillen er varm eller i drift. '

12 | Betjening Napoleon.com | Built-In serie



Grillningsinstruktioner

Anvendelse af hovedbraender

Forvarm grillen inden madlavning ved at betjene alle
hovedbraendere pa hgjeste niveau med laget lukket i
cirka 10 minutter.

Mad, der kun tilberedes i kort tid, som fisk og
grentsager, kan grilles med laget abent.

Grillning med lukket I&g sikrer hejere og mere ensartede
temperaturer, der tilbereder kadet mere jeevnt og kan
reducere tilberedningstiderne.

Grillristene kan olieres inden forvarmning for at reducere
kleebrighed, nar du griller magert kad som kyllingebryst
eller svinekad.

Direkte grilning

Denne metode bruges ofte til svitsning eller til mad, der
kun tilberedes i kort tid, sdsom burgere, boffer,
kylling eller grontsager.

Placer maden direkte pa grillristen over varmen.
Steg kedet forst for at indkapsle saften og smagen.

Seenk grilltemperaturen for at feerdiggere tilberedningen
efter dine praeferencer.

Indirekte grilning

Denne metode bruger lavere temperaturer og cirkulerer
varmen rundt om maden, hvilket tilbereder det langsomt
og ensartet. Brug denne metode til at tilberede storre
kadstykker eller mad, der er tilbgjelig til opflamning, sdsom
steg, kylling eller kalkun.

Teend en eller flere breendere og placér maden pa grillristen,
hvor der ikke er flamme eller taendt breender.

Grilning ved en lavere temperatur og langsommere
tilberedningstid resulterer i mere mort kad.

Anvendelse af infrarod hovedbrasnder (hvis udstyret)
Folg "Hovedbraenderens taending" instruktioner og betjen

den pé hgjeste niveau i 5 minutter med laget lukket eller indtil

de keramiske breendere glader rade.

Tilbered maden direkte pa risten(e) ved at felge vejledningen

i "Infrared grilleguide". Mad kan steges pa infrared breender

og derefter overfores til grillens hovedbreendere for at
feerdiggore tilberedningen over direkte eller indirekte varme,
afheengig af din smag og praeference.

Mad, der tager leengere tid end 30 minutter, sdsom
steger, kan tilberedes indirekte med braenderen taendt
modsat maden. Se 'Indirekte grilning'.

Trim overskydende fedt af kedet for at forhindre
flare-ups eller reducer grillens temperatur.

Flare ups - flyt maden veek fra flammerne og reducer
varmen. Lad laget sta &bent.
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forsigtig!

Laget pa grillen og
hele cookboxen
kan blive meget
varme under brug.

ADVARSEL! Grill aldrig mad direkte pa gasbreender-sideblusset. Den er kun designet til brug med gryder og pander.
ADVARSEL! Luk ikke sidebraenderlaget, mens den er i brug eller varm.

ADVARSEL! Frituresteg ikke mad pa sidebraenderen. Madlavning med olie kan veere farligt.

ADVARSEL! Renger regelmaessigt fedt fra hele enheden, herunder fedtbakken og sear plates,

for at undga fedtophobning og fedtbrande.

Napoleon.com | Built-In serie
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Sideblus (hvis udstyret)
Sideblusset kan bruges som en komfurplade til at lave sovs eller supper.
Den anbefalede gryde- eller pandediameter er 10” (25 cm).

Serg for, at din grill er placeret et sted beskyttet mod vinden, ellers vil
sideblussets ydeevne blive pavirket.

Infrared sidebraender (hvis udstyret)

For at betjene den, folg "Sidebreenderens teending" instruktioner.
Infrared varme giver et jeevnt tilberedningsomrade til stegning
af mad, nar den er indstillet til hgj.

Veer forsigtig med aldrig at deekke mere end 75% af
madlavningsfladen.

Nogle sidebraendermodeller har en hgjdejusterbar madlavningsrist.

Power Burner (hvis udstyret)

En Power Burner har 2 koncentriske braendere. Brug gryder med
en minimumsdiameter pa 10" (25 cm), nér du bruger den centrale
breender, og en minimumsdiameter p& 14" (35,5 cm), nar du bruger
den ydre braender.

Ved wokmadlavning skal du fijerne den centrale ring fra
madlavningsristen. Respekter de mindste grydesterrelser for
indre og ydre braendere.

Bemaerk: Lad aldrig en braender veere teendt uden en fyldt
gryde eller pande over den.

Grillning om aftenen (hvis det er relevant)

Oplys kontrolknapperne og grillens interigr (hvis det er relevant) ved at
trykke pa lyspzereikonet pa kontrolpanelet.

Nar en breender er i drift, vil den tilsvarende knap glede red, mens
resten forbliver bla.

GRILLING

PRO TIP! PRO TIP!

Brug et termometer
til at kontrollere den
indre temperatur af
kodet for at sikre,
at det er tilberedt
perfekt.

Tilfoj et
NAPOLEON rog-

tilbeheor til din grill
for at give smag til
dit ked.

ADVARSEL! Lad ikke mad sta uden opsyn pa nogen teendte breendere.

ADVARSEL! Hold laget abent, hvis hovedinfrargdbreenderen er indstillet pa hgj for at forhindre, at maden ved et
uheld breender pa.
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At bruge bagbraenderen og rotisseriet pa din grill

At samle dit rotisseriszet (hvis det er inkluderet):

Bemaerk: Fjern varmehylden, inden du bruger bagbraenderen og rotisseriet. Ekstrem varme kan beskadige varmehylden.

1. Installer rotisserimotoren pé siden af grillen ved 4. Forsigtigt indseet den spidse ende af spydet i Qo
hjeelp af monteringsbeslagene. Nogle modeller har rotisserimotoren og placer den modsatte ende over c,P..
forudmonterede beslag. ophaengene. Den tunge side af kedet vil naturligt TD

2. Nar beslaget er fastgjort til grillen, skal du skubbe hzenge ned for at balancere belastningen. =
rotisserimotoren pa plads pé beslaget. 5. Skyd stopbgsningen pa spydet, indtil den er forbi -

indersiden af Iaget. Dette vil sikre sidebeveegelsen af Q

3. Skyd den forste rotisserigaffel lige forbi midten af

spydet og stram den fast. Treek kadet pa spydet og spydet.
skub kedet ind i gaflen. Saet den anden rotisserigaffel 6. Stram stopbgsningen og handtaget pa spydet. Placer en
pa den modsatte ende af spydet og skub gaflen ind i metalbakke under kadet for at opsamle dryppende fedt.

kadet, indtil den er sikker. Stram gaflen fast pa plads.

' VIKTIGT! Brug altid handsker, nér du
. handterer grillens komponenter.

BIG 44-1 Spyd: Mulighed 1

Rotisserie-motoren kan monteres pa en hvilken som helst + Foelg instruktionerne 3-4 fra 'Brug af bagbreenderen
side af grillen ved hjeelp af monteringsbeslaget. og rotisserisaettet'.

Soarg for at fierne varmehylden afhaengigt af, hvilken side + Placer en metalbakke under kadet for at opsamle
du ensker at lave mad pa. dryppende fedt.

Napoleon.com | Built-In serie Betjening | 15



BIG 44-1 Spyd: Mulighed 2

Med kebet af rotisseri-tilbeheret kan du have
to rotisserier i drift pA samme tid for mere
madlavningskomfort.

Serg for at fierne begge varmehylder og installere
den ekstra rotisseri-motor pa den modsatte side.

Folg instruktionerne 3-4 fra 'Brug af bagbraenderen
og rotisserisaettet' for at montere begge spyd.

Placer en metalbakke under kedet for at
opsamle dryppende fedt.
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Spyd: Mulighed 3

Efter at have fjernet begge varmehylder og installeret
rotisseri-motoren skal du fjerne rotisseriets stottearm.

Fjern forsigtigt de to fastgerelsesdele, der sikrer
rotisseriets stottearm til grillen.

Nar rotisseriets stottearm er blevet fiernet, skal du
installere stangforleengelsen ved at indsaette den
gevindende ende og dreje med uret ind i den tilsvarende
ende af spydet.

Folg trin 3-6 fra 'Brug af bagbraenderen og
rotisserisaettet'.

AR ////////////////////////7

NSz )

2z -
%ﬁfyy/yyyy s Tilfojelse af understeotningsarm
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Tips om brug af rotisseriet:

Ker bagbreenderen pé hgj indtil kadet bliver brunet af.
Reducer varmen. Hold laget lukket.

Brug et termometer til at kontrollere den indre
temperatur af kedet.

Stege og fjerkree skal brunes pé ydersiden og forblive
mgre indeni.

Brug stegefedt til at heelde over kadet og lave sovs.

En kylling p& 1,3 kg tager cirka 1 V2 time ved medium til

hgj varme.
Veer opmaerksom pé din rotisseri-motors kapacitet.
Overbelast aldrig dit udstyr.

Sorg altid for at placere en jeevnt afbalanceret
belastning pé dit rotisseri.

Hvordan man tilbereder flere kyllinger:

1. Bind eller spyd vingerne sammen med kroppen
af kyllingerne.

2. Skub rotisseri-gaflen pa spyddet.

3. Seet den forste kylling pa spyddet, indtil den
holdes pa plads af rotisseri-gaflen. Stram til.

4. Seet de naeste 2 kyllinger pa spyddet, sa alle
kyllingerne er teet sammen.

5. Skub den anden rotisseri-gaffel pa spyddet og skub
ind i kyllingen, indtil alle 3 kyllinger er presset sammen

stramt. Stram til.
Vidste du m
det?

Du kan fjerne
grillristene, hvis de
forhindrer tilberedning
af storre kadstykker.
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ADVARSEL! Skil rotisserikomponenterne ad efter

madlavning, vask dem med varmt seebevand, og
opbevar indenders.

ADVARSEL! Brug varmeresistente grillhandsker, nar du
handterer de varme rotisserikomponenter.

ADVARSEL! Afmonter rotisseri-stikket fra stikkontakten,

nar grillen ikke er i brug. '
v

Napoleon.com | Built-In serie

udferes af begrn uden opsyn.
- |
[ ]

ADVARSEL! Dette apparat kan bruges af bern fra

8 ar og derover samt personer med nedsat fysisk,
sensorisk eller mental evne eller manglende erfaring
og viden, hvis de er blevet givet tilsyn eller instruktion
vedrgrende brug af apparatet p& en sikker made og
forstar de involverede farer. Barn ma ikke lege med
apparatet. Rengering og vedligeholdelse ma ikke
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Checklisten for grilloplevelsen

Henvis til denne liste hver gang, du griller.

D Forberedelsesomrade

Serg for, at alt hvad du har brug for under grillningen,
sasom dine redskaber, krydderier, saucer og
tallerkener, er inden for reekkevidde. Efterlad ikke din
mad uden opsyn, da den kan brasnde pa.

D Laes brugermanualen

Serg for at have laest brugermanualen og alle
sikkerhedsinstruktioner.

D Rengor fedtbakken

Sorg altid for at rengere fedtbakken inden grillning
for at undgé brande og opflamning. I:'

D Tjek slangen

Serg for, at grillen er slukket og afkelet. Tiek

slangen for tegn pa overdreven slid eller revner. Fa
slangen udskiftet, hvis den er beskadiget, inden du

bruger den. I:’
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Vend kun én gang og kig ikke

Prov ikke at abne laget og kigge for meget, ellers vil
varmen slippe ud og edelaegge din temperatur og
tilberedningstider. Vend kun din mad én gang, iseer
baf og kylling.

Efterlad plads

Efterlad noget plads pa grillen og mellem maden, sa
du har plads til at flytte rundt pa maden, hvis det er
nadvendigt.

D Forvarm og rengor ristene

Smor ristene med vegetabilsk madolie og forvarm

din grill for at braende overskydende rester af og

forhindre kleebrighed. Renger stabejernsristene I:'
med en messingbgrste og rustfri stalriste med en

rustfri stél berste. Se "Rengeringsinstruktioner".

Brug et termometer

Brug et termometer for at sikre, at maden er tilberedt
ordentligt. Folg de passende temperaturanbefalinger

BEMZRK: Grillriste i rustfrit stal er korrosionsbestandige for alle typer kad, iszer fierkree.

og kraever mindre vedligeholdelse end stobejernsriste.

b

S e (y)
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OLIE OG FEDT “‘ )
FORSLAG! =
- Vindruekerneolie

- Solsikkeolie
- Sojabgnneolie

GRILLING '

PRO TIP!

Bliv inspireret til
at skabe leekre
maltider og
grillteknikker fra
opskrifterne pa

J

Forvarm altid grillen
for tilberedning for at
braende rester af og
forhindre, at maden
klaeber til risten.

Sadan krydrer du stgbejernsriste (hvis relevant)

- Ekstra jomfru olivenolie
- Canola-olie

Hvis ikke tilgaengelig, vaelg
en olie eller fedt, der har

www.napoleon. et hgjt regpunkt. Brug ikke
com og NAPOLEON saltede fedtstoffer som smor
kogebager. eller margarine.

J

Denne procedure SKAL udferes for forste brug og gentages hver 3.-4. brug for at holde ristene som nye.

5. Pafer endnu et jaevnt lag fedt/olie pa grillristene,
og steg videre i yderligere 30 minutter.
Risten er nu krydret.

1. Fjern stgbejernsristene fra grillen.
2. Vask ristene med varmt saebevand og en blgd klud.

3. Dup dem tarre, og lad dem torre helt.
Pafor fedt/olie jeevnt med en silikoneberste pa
begge sider.

4. Forvarm apparatet til 350°F - 400°F (176°C - 204°C).
Installer risten, og lad den stege i 30 minutter.

BEMZERK: Hyvis der er dannet rust p& stebejernsristene, skal
du fierne rusten med en skuresvamp eller messingbarste og
gentage krydringsprocessen.
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Infared guide til grillning

INDSTILLING AF
MAD KONTROLKNAP TILBEREDNINGSTID FORSLAG
H?J -2 rTIinutter Rad - 4 minutter
pa hver side.
Bed om en fedtmarmoreret
...... G i Fedt er en
Bof H@J til MELLEM - Hgj

2,54 cm (1 tomme) tyk

Burgerbgaffer
12 tomme (1,27 cm) tyk

»
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varme 2 minutter pa hver
side, derefter skrues ned til
mellemvarme.

HAJ - 2 Y2 minut
pa hver side.

H@J, MEDIUM, LAV - 2
minutter pa hver side,
derefter medium-lav

til lav varme

H@J til LAV - Hej i 5
minutter og derefter lav,
indtil den er feerdig.

H@J til MEDIUM - Hgj
i 5 minutter og derefter
medium, indtil den er
feerdig.

20 - 25 minutter

20 minutter pa hver side,
vendes ofte

®
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naturlig merner og holder
kodet saftigt.

Sarg for, at befferne er lige
tykke, sa tilberedningstiden
bliver den samme. Boffer,
der er 1 tomme tykke

eller mere, skal grilles ved
indirekte varme.

Skeer leddet, der forbinder
lar og ben, % igennem,

sa kadet ligger fladt pa
braenderen og steger jeevnt.

Veelg tykke udskaeringer
for at f& mere mort kad.
Trim overskydende fedt af.

Veelg magre, kedfulde
ribben. Grill, indtil kedet er
let at traekke fra benet.

Veelg tykke udskeeringer for
at f& mere mort kad.
Trim overskydende fedt af.

Veelg sterre pglser, og
flek dem pé langs,
inden de grilles.
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Renggaringsinstruktioner

Forste gang brug

1. Vask risterne i handen med vand og mild
opvaskeseaebe for at fijerne eventuelle rester
fra produktionsprocessen. MA IKKE vaskes i
opvaskemaskinen.

2. Skyl grundigt med varmt vand og ter helt af med
en blgd klud for at forhindre, at fugt treenger ind i
stegbejernet.

Stobejernsriste

Olier dine riste for at tilfgje et beskyttende lag og
forhindre korrosion. Se Grilltips - S&dan krydrer
du dine stobejernsriste.

Grillriste i rustfrit stal

Rustfri stalriste kan rengeres ved at forvarme grillen
og bruge en stélberste til at fijerne rester.

Rustfri stalriste vil permanent misfarves ved
regelmaessig brug pa grund af hgje temperaturer
under grillning.

Infrarod sidebrasnder

De fleste dryp og madpartikler, der falder ned pa
overfladen af den infrarede breender, forbraendes
ajeblikkeligt pa grund af den hgije intensitet af varmen.

Renger ikke det keramiske element med en stélborste.

VD A
Y7
L]
Brug ikke vand eller andre veesker til at rengere ‘

breenderen. En gjeblikkelig aendring i temperatur vil \\\\\ / N /
forarsage revner i det keramiske element. : \\\\\\\\\ '

Teend braenderen og kar den pa hgjeste indstilling i 5-10 o @m \é’é»‘, =
minutter for at fierne eventuelle tilbagevaerende rester.

Inde i grillen
1. Fjern grillristene.

2. Brug en messingborste til at fijerne lost snavs fra
siderne og under laget.

3. Skrap grillens sear plates med en spartel eller skraber.
Brug en stalberste til at fierne asken.

4. Fjern sear plates og bgrst skidt veek fra breenderne
med en stalbgrste.

5. Fej skidt fra indersiden af grillen ned i drypbakken.

ADVARSEL! Brug altid beskyttelseshandsker og sikkerhedsbriller, nar du renger din grill.
ADVARSEL! Akkumuleret fedt udger en brandfare.
ADVARSEL! Rengering ber kun udferes, nar grillen er kalet af for at undga risikoen for forbreendinger.

(DA
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Drypbakke

Hver grill, sidebraender og drop-in braender har
en tilsvarende drypbakke. Den er let tilgaengelig gennem
lager eller abninger.

Fedt og overskydende madrester opsamles i
drypbakken under grillen og samler sig i foliebakken
under drypbakken (hvis relevant).

Brug kun godkendte folieunderlag fra NAPOLEON pa
drypbakken. Brug aldrig aluminiumsfolie, sand eller
andre ikke-godkendte materialer. Dette kan forhindre,
at fedtet flyder ordentligt.

buLgbuay

Renger ofte for at undgé ophobning af fedt - cirka
hver 4-5 brug.

Rengeringsinstruktioner:

1. Tag drypbakken ud af grillen for at fa adgang til
foliebakken eller for at rengere drypbakken.

2. Skrap drypbakken ren med en spartel eller skraber.

3. Udskift foliebakken hver 2-4 uger afheengigt af grillens
brug (hvis relevant).

4. Besgg din lokale NAPOLEON-forhandler for at finde
nyttige rengeringsprodukter og tilbeho
Kontrolpanel
BRUG KUN varmt seebevand.

Teksten er trykt direkte pa kontrolpanelet og vil gradvist
gnide af, hvis der bruges abrasive eller rustfrit stalrensere.

Korrekt rengering af kontrolpanelet sikrer, at teksten
forbliver merk og leeselig.

Aluminiumsdele
Renger med varmt saebevand.

Aluminium ruster ikke, men hgje temperaturer og vejrforhold
kan forarsage oxidation p& overfladen af stebningerne, der
ser ud som hvide pletter.

Se "Vedligeholdelsesinstruktioner" for mere information
om, hvordan man forhindrer oxideret aluminium.

ADVARSEL! Sorg for, at alle braendere er slukkede, og grillen er afkelet, inden du begynder rengeringen. Brug ikke
ovnrens til at rengere nogen del af grillen. Placer ikke madlavningsriste eller andre dele af grillen i en selvrensende ovn
for rengering. Renger grillen et sted, hvor rengeringsmidlet ikke skader deek, greesplaener eller terrasser.
ADVARSEL! Barbecuesauce og salt kan veere korrosive og forarsage hurtig forringelse af grillens
komponenter, medmindre de rengeres regelmeaessigt.
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Ydersiden af grillfladen

Brug kun et ikke-slibende rengeringsmiddel.
Slibende rengeringsmidler eller stalskurepuder vil
ridse overfladen

Tor altid i retning af arene.
Handter porceleens emaljerede komponenter forsigtigt.

Den emaljerede overflade er glasagtig og vil krakelere,
hvis den bliver slaet.

Rustfrie staldele vil misfarves over tid ved opvarmning og
vil antage en gylden eller brun nuance. Dette er normalt og
pavirker ikke grillens ydeevne.

Insektnet og braenderabninge
Edderkopper og insekter tiltrackkes af sma lukkede rum.

NAPOLEON har udstyret braenderen med et insektnet
pé luftspjeeldet. Dette reducerer sandsynligheden for, at
insekter bygger reder inde i braenderen, men eliminerer
ikke problemet helt.

En rede eller et spind kan forarsage, at braenderflammen
breender blgdt gult eller orange og forarsage en brand eller
at ilden slar tilbage ved luftindtaget under kontrolpanelet.

1. Fjern skruen(e), der fastger breenderen til bagvaeggen af
grillen. Treek braenderen tilbage og opad for at fierne den

2. Brug en fleksibel bgrste til venturiroret til at rense
indersiden af breenderen.

3. Ryst lgs snavs ud fra braenderen gennem gasindtaget.

4. Tjek breenderabningerne og ventildbningen for 10. Serg for, at insektnettet er rent, stramt og fri for
blokeringer: Braenderabningerne kan lukke sig over tid eventuel fnug eller andet snavs.
pa grund af madrester og korrosion. 11. Foretag proceduren omvendt for at geninstallere
5. Brug en aben papirclips eller den medfelgende braenderen.
vedligeholdelsesbit til at rense braenderportene. 12. Serg for, at ventilen kommer ind i breenderen
6. Bor blokerede abninger fri ved hjeslp af den under installation.
medfalgende borebit i en lille tradlas boremaskine: 13. Sazt sear plate-monteringen tilbage og stram
Dette kan geres med braenderen fastgjort til grillen, skruerne for at fuldfere geninstallationen.

men det er lettere, hvis den er fijernet fra grillen.

7. Bgoj ikke boret, nar du borer i portene, fordi boret

vil knaekke. _
8. Denne borebit er til breenderdbninger, IKKE til SIKKERHED
messingdyser der regulerer gasstrommen til braenderen. FORST
9. Forstor ikke hullerne.
Brug altid
beskyttelseshandsker og

sikkerhedsbriller, nar du
servicerer din grill.

ADVARSEL! Brug ikke slibende rengaringsmidler eller stalskurepuder pa nogen malet, emaljeret eller rustfri
staldel af din grill, da det vil ridse overfladen.

ADVARSEL! Det er meget vigtigt, at ventilen/dysenkommer ind i braenderroret ved geninstallation af breenderen
efter rengering, og inden du teender din grill, ellers kan der opsta brand eller eksplosion.
ADVARSEL! Undga ubeskyttet kontakt med varme overflader.
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Vedligeholdelsesinstruktioner

Anbefalinger

ADVARSEL! Hold grillen veek fra breendbare
materialer, benzin og andre breendbare dampe
og vaesker.

Denne grill ber gennemga en grundig inspektion og service
arligt af en kvalificeret servicetekniker.

Du mé ikke blokere strammen af ventilation og
forbreendingsluft.
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+  Serg for, at ventilationsabningerne pa
gasflaskeafskeermningen, som er placeret pa siden af
vognen eller omslutningen, og foran og bagpa bundhylden,
holdes fri for snavs.

Flammeudseende

' VIGTIGT! Andringer i dyser og justeringer af
. luftindtaget skal altid udferes af en kvalificeret Lysebla
gasinstallater. Gul spids

Flammerne skal altid se merkebla ud, toppet med

lysebla og lejlighedsvis gule. Morkebla

For lidt luftstrem til braenderen vil producere sod og
dovne gule flammer.

For meget luftstrom til bresnderen vil f& flammerne til
at lofte sig uregelmaessigt og forarsage vanskeligheder
med teending. Se "Fejlfinding".

Luftindtaget er fabriksindstillet og bar ikke kraeve i L1 L
justering under normale forhold.
Braenderport

Bemeerk: Infrarade braendere har ingen luftjustering.

VI VIL
HJZALPE!

Kontakt NAPOLEON
kundeserviceafdeling
for anbefalede
reservedele.
+45 77 30 40 00
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Tekniske data

()
w Folgende tabel viser bruttovarmeinput og gasforbrugsvaerdier pr. enhed:
S
— BRUTTOVARMEINPUT GASFORBRUG
((__D DYSESTORRELSE (1 ALT) (I ALT)
% | | |
— Hovedbraender #60 16 kW 1164 gtime
©O BIG 32-1 RB [t BRI
O Bagbrzender 400 gtime
> Hovedbraender #60 20 kW 1455 g/time
BIG 38_1 RB ................................ :
.......................................... Bagbraender 400 gitime
Hovedbraender 1747 g/time
Bagbraender 800 g/time
Hovedbraender 255 g/time
Hovedlgraender 72'§'g/timew
Hovedbraender 728 g/time
2l 18, S Hovedbraender 509 g/time
............. (vdrering) e
BIB 18_PB Hovedbraender 364 g/time
(Indre ring)
Hovedt).raender 115& g/timgm
Hovedbraender 728 g/time
Hovedbraender 255 g/time

Folgende tabel viser alle certificerede gasser og tryk. Kontrollér, at oplysningerne pa typeskiltet stemmer overens med denne
liste. Bemaerk: Brug kun regulatorer, der leverer det tryk, der er angivet her.

Gas Kategori | | | |
3B/P(30) 3+(28-30/37) 3B/P(37) 3B/P(50)
Dysestorrelse | | | |
Butan
Butan / 28-30mbar Butan / Butan /
Gasser / tryk Propan P Propan Propan
fopan 37mbar 50mbar
........................... Sombar 37mbar sssssssssssstttiternrennns
LU, NL, DK,
Fl, SE, CY, BE, FR, IT,
CZ, EE, LT, LU, IE, GB,
Lande MT.SK,SI, | GR, PT, ES, PL PE AR
BG, IS, NO, | CY, CZ, LT,
HR, RO, IT, [CH, SI, LV, TR
........................... HU, LV, GR sssssssssssstttiternrennns
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Rustfrit stal i barske miljoer

Rustfrit stal oxiderer eller pletter i naervaerelse af chlorider
og sulfider, iseer i kystomrader, varme og meget fugtige
omrader samt omkring pools og spabade. Disse pletter
ligner rust, men de kan let fjernes eller forebygges. Vask
rustfrit stal og kromoverflader hver 3-4 uge. Renger med
varmt seebevand.

Braendervedligeholdelse

Ekstrem varme og et korrosivt milje kan forarsage
overfladekorrosion, selvom braenderen er lavet af
kraftig 304 rustfrit stal.

Vedligeholdelse og beskyttelse

af infrargde breendere

Dine infrarede braendere er designet til at give lang levetid,
men du skal veere forsigtig for at forhindre revner i deres

keramiske overflader. Revner vil forhindre breenderne i at
fungere korrekt.

VIGTIGT! Skader som fglge af ikke at folge disse
instruktioner deekkes IKKE af din grillgaranti.

Trin for at undgé beskadigelse
af keramiske overflader

1. Sprejt aldrig en flamme eller kontroller opflamning
med vand.

2. Lad ikke koldt vand (regn, sprinkler, slange osv.)
komme i kontakt med varme keramiske braendere. En
ojeblikkelig eendring i temperatur vil forarsage revner i
det keramiske element.

3. En keramisk breender, der bliver vad, for den bruges,
vil skabe damp, nér den senere betjenes, og producere
tryk, der vil f& keramikken til at revne.

4. Gentagen opbladning af keramikken kan fa den til at
haeve og udvide sig, hvilket producerer tryk, der vil fa
keramikken til at revne og smuldre.

5. Undersgag keramikken for mulig vandindtraengning,
hvis du finder vand i grillen. Fjern braenderen, hvis
keramikken er vad. Vend den om for at dreene
overskydende vand. Tag keramikken indendgrs for at
torre grundigt.

6. Lad ikke harde genstande pavirke breenderen.
Veer forsigtig ved indseettelse eller fjernelse af
madlavningsriste og brug af tilbehor.

Clearance ventilation af varm luft

Varm luft skal have en vej ud af grillen for, at breenderne
fungerer korrekt.

Breenderne kan blive beravet ilt, hvis den varme luft
ikke far lov til at slippe ud, hvilket far dem til at lave
stikflammer. Keramikken kan revne, hvis dette sker
gentagne gange.

SIKKERHED \
FORST 3

ai
|

|

Dzek aldrig mere

end 75% af en
hoved- eller
sidebraenderoverflade
med solidt metal
(f.eks. griliplader eller
pander).

J

5
Q
=
o)
>
o
o
@
o
Q)

ADVARSEL! Sluk for gassen ved kilden, og frakobl enheden for service.

ADVARSEL! Vedligeholdelse ber kun udferes, nar grillen er afkelet, for at undga risikoen for forbreendinger.
ADVARSEL! Der skal udferes en laskagetest hvert ar, og nar en komponent i gassystemet udskiftes,

eller nar der lugter af gas.
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Fejlfinding

(@)) Optaendingsproblemer
-_% + Hoved-, bag- eller sidebreendere teendes ikke med taendingsanordningen, men taendes med en teendstik.
(- «  Breenderne vil ikke teende hinanden pa tveers.
4=
Ko} Mulige arsager Losning
l - .
3 JETFIRE™-udlabet er snavset eller tilstoppet. | Renger JETFIRE™-udlgbet med en blad berste.
D Leceenstssisesseniosimsusssssssssssismssssssssssssssssssasssssssssssassssssssosssossorsss oot assssssssssA AR08 AR AR08 0848080 A ARS8 00
8
o) .
3 Snavsede eller korroderede Cross Light Rengor eller udskift efter behov.
3 beslag.
T
° Dad batteri eller installeret forkert. Udskift med et kraftigt kvalitetsbatteri.
g Kontroller, at elektrodeledningen er fastsat pa terminalen pa
o) . . . bagsiden af taendingsanordningen. Kontroller, at ledningerne fra
8 Los elektrodeledning ellerforsyningsledninger. modulet til teendingskontakten (hvis monteret) er fast skubbet pa
g deres respektive terminaler.
S 000000000000
2 Luk luftindtaget i overensstemmelse med
& o "Vedligeholdelsesinstruktioner" - sektionen "Justering af
8 Flammer lofter sig pa breenderen. forbraendingsluft" i denne brugermanual.
VIGTIGT! Dette skal udferes af en kvalificeret gasinstallater.

Lyde og stikflammer
+  Summende regulator.

+ Overdreven opflamning og ujaevn varme.

Mulige arsager Losning

Dette er ikke en defekt. Det skyldes interne vibrationer i
Normal summende stgj pa varme dage. regulatoren og pavirker ikke grillens ydeevne eller sikkerhed.
Summende regulatorer VIL IKKE blive udskiftet.

Serg for, at grillens sear plates er installeret med huller mod
forsiden og abningerne nederst. Se monteringsinstruktionerne.
Forvarm grillen med alle hovedbraendere pa hgjeste indstilling i
10 til 15 minutter.
Overdreven opbygning af fedt og aske pa sear plates Renger sear plates og drypbakke regelmaessigt. Bekleed ikke
og i drypbakken. bakken med aluminiumsfolie. Se "Rengeringsinstruktioner".
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Gastilforsel

« Lav varme eller svag flamme, nar ventilen er drejet til hgj. -

» Breenderne braender med en gul flamme, ledsaget af
lugten af gas.

Mulige arsager

Flammer lgofter sig vaek fra breenderen, ledsaget af lugten
af gas og mulige taendingsproblemer.

« Breenderudgangen er H@J, men indstillingen er LAV.
Rumlelyd og blafrende bla flamme ved breenderoverfladen.

Losning

Propan — forkert teendingsprocedure.

Utaet pakning omkring det keramiske element eller
svejsningsfejl i breenderhuset.

Infrarod brander hvaeser

Sorg for at felge taendingsproceduren omhyggeligt. Alle
asventiler skal veere i OFF-position, nar tankventilen teendes.
bn tanken langsomt for at lade trykket udligne. Se Betjening -

"Teendingsinstruktioner".

Raret skal dimensioneres i overensstemmelse med
installationsforskriften.

Lad breenderen kgle af og inspicér meget ngje for revner.
Kontakt din autoriserede NAPOLEON-forhandler for at bestille
en erstatningsbraenderenhed, hvis der findes revner.

Forvarm grillen med begge hovedbraendere pa hgjeste indstilling
i 10 til 15 minutter.

Rengoer omhyggeligt rede eller spindelveev fra din breenderdyse
ved at fijerne den og falge instruktionerne i denne vejledning.

Se "Laektest".

Abn eller luk luftskodden en smule i overensstemmelse med
denne manual. Se "Vedligeholdelsesinstruktioner".
VIGTIGT! Dette skal udfares af en kvalificeret gasinstallater.

-
D,
=
5
Q
5
Q

Sluk breenderne og luk tankventilen, vent 5 minutter, for du
abner ventilen fuldt ud, lad et par sekunder ga for at lade trykket
udligne, for du felger taendingsinstruktionerne for at starte
grillen. Serg for, at teendingsproceduren felges omhyggeligt
hver gang du laver mad. Alle gasventiler skal vaere OFF, nar
tankventilen tzendes. Abn altid tankventilen langsomt.

+ Under drift laver breenderen pludselig en hgj hvaesende lyd, efterfulgt af en kontinuerlig lyd af en bleeselampe, og bliver

svag eller har en stor flamme ved opstart.

Mulige arsager

Lasning

Det keramiske element overbelastet med fedtdryp og
ophobninger. Huller er tilstoppede.

Braender overophedet p& grund af utilstreekkelig
ventilation. For stor del af grilloverfladen deekket af
grillplade eller pande.

Utaet pakning omkring det keramiske element eller
svejsesvigt i breenderhuset.

Overdreven fedt- og askeophobning pa sear plates og i
drypbakken.

Napoleon.com | Built-In serie

Sluk for braenderen og lad den kegle af i mindst 2 minutter. Teend
breenderen igen og lad den braende pa HGJ i mindst 5 minutter
eller indtil det keramiske element fliser lyser ensartet radt.

Sarg for, at ikke mere end 75% af grillens overflade er deekket af
genstande eller tilbehar. Sluk for breenderen og lad den kgle af i
mindst 2 minutter. Taend igen.

Lad braenderen kole af og inspicér meget ngje for revner.
Kontakt din autoriserede NAPOLEON-forhandler for at bestille
en erstatningsbraenderenhed, hvis der findes revner.

Forvarm grillen med begge hovedbraendere pa hgjeste indstilling
i 10 til 15 minutter.

Rengor sear plates og drypbakke regelmaessigt. Beklzed ikke
bakken med aluminiumsfolie. Se "Rengeringsinstruktioner".
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Skallende maling
« Malingen ser ud til at skalle af inde i l1aget eller heetten.

Mulige arsager Lasning

Dette er ikke en defekt. Overfladen pa laget er porcelzen
eller rustfrit stal og vil ikke skalle af. Afskalningen skyldes
Fedtophobning pa indersiden af overfladerne. heerdet fedt, der tarrer og bliver til malingslignende skar,
der skaller af. Regelmeaessig rengering vil forhindre dette. Se
"Renggringsinstruktioner".

@)
=
O
c
=
()
L

Illuminationsproblemer
+ Grillhalogenpeerer fungerer ikke.
« Lysene pa betjeningspanelet fungerer ikke.

Mulige arsager Losning
Tilslut stramkablet (fra en fungerende GFI-beskyttet stikkontakt)
Enheden er ikke tilsluttet strom. til el-boksen pa bagsiden af grillen. Tilslut transformerkablet til
.................................................................................................................. SUOMDOKSEN. oo
oo Udskift sikringen, som er placeret pa stremlinjen fra
Sikringen er sprunget. transformeren.

Kontroller transformerens udgang - den skal vaere 12VAC. Udskift
den, hvis det er ngdvendigt.

Renger forbindelserne og serg for, at stikket er skubbet godt
sammen. Adgang til kredslgbskortet er under det elektriske
deekke pa venstre side af kabinettet.

Terminalerne pa kontakten eller kredslgbskortet er
korroderede eller lgse.

Udskift peererne som beskrevet i
Halogenpaererne er sprunget (kun grillbelysning). "Vedligeholdelsesinstruktioner" - afsnittet "Udskiftning af
ovnhalogenpeerer" i denne ejermanual.
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Diagram over elektriske tilslutninger

BIG44RB-1, BIG38RB-1, BIG32RB-1

M el IGNITE
m -12VAC/DC, 1,5W, 120mA

SIKRING
“4A
T O
TRANSFORMATOR
- INDGANG: 230VAC ~ 50Hz Sunanund
- UDGANG: 12VAC ~ 3333mA, 40W BIG42RB: BIG30RB &
ELECTRODE BIG36RB:
JORDFORBINDELSE
T POWER
UDGANG BB, 24w
- UDGANG: 4
111 _ ’
KONTAKTER - DREJEKNAPPER
KNAP LYST b
GuL SORT BIG42RB x6, BIG36RB x5, BIG30RB x4 , SORT
~12VDC, 0.3~0.8W, 34~95mA
—
\\ ! I/ \\ ! //
N _ < &
HALOGEN LYS
x2-12VDC, 10W, 830 mA
KONTAKT - T/ENDING KONTAKT - LYS

- 12VDC, 0.3~0.8W, 22~66mA - 12VDC, 0.3~0.8W, 22~66mA

T BLA ], BLA

BIB18, BIB12, BIB10

SORT SORT

KNAP LYS
BIB18 x2, BIB12 x2, BIB10 x1
- 12VDC, 0.3~0.8W, 34~95mA

¢
=
|
&

KONTAKT - LYS
- 12VDC, 0.3~0.8W, 22~66mA
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NAPOLEONS PRODUKTGARANTI

De nuveerende garantioplysninger geelder for produkter, der er kgbt efter 1. januar 2022.

Se din Napoleon Grills brugervejledning for

detaljerede oplysninger om din garanti.

— PRE
i LIM

SLl

IDENT'S
ED
ETIME

S WARRANTY

z o
kgbsdatoen i en periode pa:

7

Aluminiumsafstgbning/ramme i rustfrit stal.

LAG T FUSHIE STAl.c.ieieiiicieeeee ettt sees
Porcelaensemaljeret 18Qg. ... sees

Grillriste i rustfrit stal....

Sidebord i rUSEFit STAl ...
Rarbraender i rUSHit StAl.......ocvieieieeeeieeceeeeeeee s

Porceleensbelagte kogejernsgitre ...

Flammespaerre-indlaeg i rustfrit Stal .......c.cocevereerririrrierereienenans
Infrarad braender til rotisseri i rustfrit Stal........cccoeevrererererennnns
Underliggende keramisk infrargd breaender eller keramisk infrargd sidebreaender (ekskl. skaerm.
Keramisk infrargd braender til rotisserie (ekskl. net)...................
Alle andre dele.......ciccce e

Plus livstid: henviser til en udvidet garantiperiode, hvor vi leverer
reservedele til kgberen til 50 % af den aktuelle salgspris i grillens
levetid®.

Plus 15: henviser til en forleenget garantiperiode, hvor vi leverer
reservedele til kgberen til 50 % af den aktuelle udsalgspris i
yderligere 15 ar.

Plus 10: rhenviser til en forlaenget garantiperiode, hvor vi leverer
reservedele til kgberen til 50 % af den aktuelle salgspris i
yderligere 10 ar.

GARANTIBETINGELSER OG -BEGRANSNINGER

NAPOLEON garanterer, at dets produkter er fri for fejl
udelukkende til den oprindelige kgber, og kun i det omfang
kagbet er sket gennem en officiel NAPOLEON-forhandler.
Folgende betingelser og begraensninger geelder:

Den nuveerende producents garanti kan ikke overfgres eller
forleenges under nogen omsteendigheder eller af nogen af
vores repraesentanter.

Gasgrillen skal installeres af en autoriseret, autoriseret
servicetekniker  eller  entreprengr.  Installation  skal
ske i overensstemmelse med den medfglgende
installationsvejledning samt alle lokale og nationale bygge-
og brandforskrifter.

TIL PRESTIGE®/PRO™ GRILLVOGNE OG INDBYGGEDE OVERTR/ZAEK
Praesidentens begraensede livstidsgaranti pa Napoleon gasgrill

NAPOLEON garanterer, at komponenterne i dit nye NAPOLEON-
produkt vil veere fri for defekter i materialer og udfgrelse fra

...Livstid*

................................................................................................ Livstid*
................................................................................................. Livstid*

...Livstid*

................................................................................................. Livstid*
......................................................................................... 10 @ Plus fivstid

10 ér plus livstid
5 ér plus livstid

5 ér plus livstid

5 ér plus livstid

5 ér plus livstid

*Livstid henviser til en garantiperiode pa 30 ar.

Denne garanti er gyldig i: Den Europaeiske Union, Schweiz,
Andorra, San Marino, Norge, Island og Liechtenstein.

Kundens juridiske rettigheder i tilfeelde af mangler i henhold til
WKRL - (EU) 2019/711) er ikke pavirket, begreenset eller aendret af
neervaerende garanti. Udgvelse af lovbestemte rettigheder skal
ske gratis.

Denne begraensede garanti deekker ikke skader forarsaget
af  forkert  betjening, manglende vedligeholdelse,
fedtbrand, miljgeksponering, ulykker, aendring, misbrug
eller forsgmmelse. Installation af reservedele fra andre
producenter uggyldigger neerveerende garanti. Misfarvning
af plastikelementer pa grund af pafering af kemiske
renggringsmidler eller udseettelse for sollys er ikke daekket
af denne garanti.

Denne garanti udelukker ogsa ethvert af fglgende: Ridser,
buler, malingsfejl, beleegninger, korrosion eller misfarvning
forarsaget af udsaettelse for varme eller slibende og kemiske
rengeringsmidler, samt afslag pa porcelaensbelagte dele og
alle komponenter, der anvendes i installationen af gasgrillen.

30 |
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Hvis en del forringes til det grad, at den bliver ubrugelig
(p@ grund af rust eller gennembreending) inden for
garantiperioden, vil kunden fa udleveret en reservedel.

Efter det fgrste &r har NAPOLEON i henhold til denne garanti
(Praesidents begraensede livstidsgaranti, 15 ars begraenset
garanti, 10 ars begraenset garanti, 3 ars begraenset garanti)
bemyndigelse til at frafalde enhver garantiforpligtelse
efter eget skgn ved at refundere den oprindelige kaber
engrosprisen for de relevante defekte garantidele.

NAPOLEON patager sig intet ansvar for nogen installation,
arbejdstimer eller andre omkostninger eller udgifter
forbundetmed geninstallation afen garantidel. Omkostninger
af denne art er ikke daekket af naerveerende garanti.

Uanset eventuelle regler under denne garanti (praesidents
begraensede livstidsgaranti, 15 ars begraenset garanti, 10 ars
begraenset garanti, 3 ars begraenset garanti), er NAPOLEONSs
ansvarihenhold til denne garanti defineret af det foregaende
og deekker ikke nogen tilfeeldig, resulterende eller indirekte
skade under alle omstaendigheder.

GARANT:

NAPOLEON EUROPE | WOLF STEEL EUROPE B.V.
De Riemsdijk 22 1 4004LC | Tiel | Gelderland Netherlands

Telefon: +31 345 588 655
Fax: +31345 588 655
E-mail: de.info@napoleon.com

Denne garanti definerer NAPOLEONSs pligter og ansvar med
hensyn til NAPOLEON gasgrillen. NAPOLEON patager sig
intet yderligere ansvar i forbindelse med salget af dette
produkt, og autoriserer heller ikke nogen tredjepart til at
patage sig noget andet ansvar pa dets vegne.

NAPOLEON patager sig intet ansvar for: Overophedning,
slukning af flammen pa grund af miljefaktorer sdsom steerk
vind eller utilstraekkelig ventilation.

NAPOLEON péatager sig intet ansvar for skader pa gasgrillen
forarsagetafvejret, hagl, hardhaendet handtering, aggressive
kemikalier eller renggringsmidler. Garantikrav skal ledsages
af kabsbeviset eller en kopi heraf med angivelse af serie- og
modelnummer.

NAPOLEON forbeholder sig retten til at fa produktet eller
en del deraf inspiceret af en af dets repraesentanter, fgr
garantiforpligtelsen opfyldes.

NAPOLEON afholder ikke forsendelsesomkostninger,
arbejdstimer eller eksportafgifter.




NAPOLEON - FEJRER OVER 40 AR MED
KOMFORTPRODUKTER TIL HHEMMET
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NAPOLEON

Napoleon products are protected
by one or more U.S. and Canadian
and/or foreign patents or patents
pending.
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